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«Za Pinnalar» tha wufuqmwu &cog,awtp@,ce,.
rivollo. verso & mare, dovre la aeka ac larciara

niposare Cura Maliraria dopo &L calore dof

guohno.

W Monrivr, dall prancere monsisur, tha surece
Cantico. cuoco delle ghandi care dickane, ma
anche & “tignon”, Cospite, penchi peh noi che ac
siede a tarola menida lo abersa atlensione che
Mxmabmtupattu
«ZLa Pirnata dof Monsiv> narce cori dal rinceho.

dosidanio. di accogliorin o di phoporuri una
acam/attao&l\ta.}xm A tondorc ¢ di cose

-&Udﬁﬂw a Cala.
Bowerndds.
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“Za Pinnala” wan once a timple place facing
WM.WMWWWWW
%’M a#LhﬂLAMtOfﬂLM
ﬂumt%z, French monsizuh,
oo “the grtloman’, the guast — because
uwwuﬂomatmﬁmngmm
tame care and attntbion we durote to our
disker. “ZLa Pinnata del Monais” ia born from
ammtamdcmmtywa/w{taq//ULa,
curine dhaped by searons., torniborior, and
good things.

Wlcome!

N



wPrima che dia thoppo tarde
uploha, arraggia, divesititi
.. Before L' oo late: explore, faAtL Ugal;

Chudo. come & mare

Selezione di crudi deI nostro mare

Todacol ¢ hadice

Polpo croccante e mayo di carote
Tentacles and Roots — Crispy octopus,
carrot mayonnaise

ma,u,e,&ﬁc

Gambero rosso crudo, stracciatella di bufala e crumble di pistachio
Sea & Milk — Raw local red shrimp, buffalo stracciatella and
pistachio crumble

Peceol hiconds
Polpettine di pesce con cipolla in agrodoce
Little Memories — Fish meatballs with sweet-and-sour onions

Ninde carne, Bero himpiands

Arancino vegetariano
No meat, no regrets — Vegetarian arancino

Pascoli ¢ pasunia
Selezione di formaggi eoliani e siciliani
Pastures and Patience — A selection of Aeolian and Sicilian cheeses




ol mare ae averse fama-

Pasta “comu uli-utl”

Mossa audace!
How itis, itis!

Un a Mondlo.
(e ov un piatto. di Aﬁﬂ.}ALtt()
Alici, finocchietto, uva passa, pinoli

A dive into Mondello (and into a plate of spaghetti)
Anchovies, fennel, raisins, pine nuts

Gnocchi fatti in casa con ragu di totani
e finocchietto selvatico

Soft tradition — Homemade potato gnocchi [ P 2;_
with squid ragu and wild fennel mﬁf_-r b~

The aole ¢ un hpo.
Farina di Lipari, ricotta di Vulcano, capperi di Salina
Three islands, one filling — Ravioli, cheese, capers

(anche se oggi & giovedi)
Sunday sauce tagliatelle — (even if today is
Thursday)




Braciola di pesce spada con melanzane e Vastedda del Belice.
The Sea embrace the Garden — Rolled, embreaded swordfish
with augergine and Vastedda del Belice cheese

Alici, calamari e ortaggi in pastella leggera

Monsu’'s Fried Selection — Lightly-battered local anchovies, squid
and seasonal vegetables

Puua!l@'am@acale,€8//dta

Pescato all'amo del Giorno
Catch of the day. Ask us!

g'ota/ba a,ee'aﬂ,ﬂ,Ca,

Totano con salsa di pomodoro, patate e capperi
Squid, the old-fashioned way — Local squid with tomato sauce,
potatoes and capers

Bressa d'utate
Tagliata di tonno alalunga con zucchine e menta
Summer Breeze — Seared albacore tuna with zucchini and mint.

Piatto di carne del Giorno
Our meat dish of the day. Ask us!




T hasled comparions, prfoctly balanced in bebwern

Patate sensa witasione

Cotte al forno
Oven-baked

Oggi dall orto

Today from the garden

Jrsalata dufle eolie

Pomodorini, capperi, patate, cipolla
Eolian salad — Tomatoes, capers, potatoes, onion

Pen heatare leggens

Insalata mista
To keep it light—Mixed salad




i wllimo. Cuffo
wThe laal dire

Lomonaie
Il nostro Lemon-Tiramisu
Lemonsu — Our Lemon-Tiramisu

Cacao merawigliao

Un omaggio al cioccolato
Marvelous cocoa — A tribute to chocolate

Macatule

Biscotti della tradizione eoliana,
preparati come una volta, con mandorle,
arancia e cannella

Traditional Aeolian cookies, made the
old-fashioned way with almonds,

orange and cinnamon

Cannolo fatto a mano
Filled to order hand-made cannolo with ricotta

Dalls. natura

Frutta di stagione
From nature — Seasonal fruit

J—a/;umu ¢ un alto d'amore

Dipping is an act of love — Malvasia & Biscuits
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